
 
 

 

E N T R A N T E S 

TARTALETA DE PERDIZ EN ESCABECHE 38€ 
(Perdiz escabechada y deshuesada con ensalada de verduritas de temporada) 
 

“ASPIC” DE CARABINEROS CON CREMA DE ERIZOS DE MAR 42€ 
 

SALPICÓN DE VIEIRAS DE LA NORMANDÍA CON AGUACATE 36€ 
(Salpicón ligero de tomate, cebolla y pimientos de tres colores)  
 

CARPACCIO DE “VITELLO TONNATO” CON CONSOMÉ GELÉE DE CECINA 38€ 
(Solomillo de ternera rubia gallega en carpaccio, salsa de vitello tonnato) 
 

TARTAR DE CIGALAS Y GAMBAS CON ENSALADA WALDORF Y SORBETE DE APIO 48€ 
 

ALCACHOFAS “ALL-I-PEBRE” 34€ 
(Alcachofas del Prat de Llobregat guisadas con all-i-pebre de anguila del Delta del Ebre) 
 

TORTILLA VIA VENETO 58€ 
(Nueva versión de nuestra tortilla: envuelta en panceta y con Caviar Imperial Dorado) 

“COULANT” DE CEPS, QUESO REIXAGÓ DEL LLUÇANES, NUECES Y YEMA DE HUEVO DE CALAF 36€ 

CANELONES RELLENOS DE POLLO RAZA PRAT “POTA BLAVA” 28€ 

SOPA DE PESCADO CON BRIOCHE DE AZAFRÁN Y “ROUILLE” 38€ 
(Caldo de bullabesa con calamar de potera, gamba de Palamós, mejillón y escórpora) 

P E S C A D O S 

CALAMAR RELLENO A LA CATALANA EN SU TINTA 38€ 
(Calamar de pesca tradicional “potera” relleno de carne con blanco&negro de arroz y calamar) 
 

SALMONETE “GAUDI” CON SALSA BEURRE BLANC Y ALMEJAS GALLEGAS DE CARRIL 42€ 
(Homenaje a un plato icónico de El Bulli) 
 

LUBINA “AL CHAMPAGNE” 46 € 
(Lubina salvaje gratinada con salsa champagne y lingote de espinacas a la crema)  
 

MELOSO DE ATÚN AL VINO TINTO DEL PRIORAT 38€ 
(Atún rojo de l’Ametlla de Mar confitado con salsifis, patata risolada y cebollitas) 
 

BOGAVANTE “A LA CARDENAL” 54€ 
(Con macarrones rellenos de bogavante y presa ibérica, salsa cardenal a la manera de Barcelona) 

 

C A R N E S  

LIEBRE A LA “ROYAL” 58€ 
(Con castañas del Montseny y su consomé) 

“GALTES” DE CERDO IBERICO A LA MOSTAZA ANTIGUA Y RÔSTI DE PATATA “DEL BUFET” 28€ 

FILETE DE TERNERA GALLEGA AL HOJALDRE, CREMA DE TUPINAMBO Y SALSA PERIGOURDINE 46€ 
(Una versión del Filete Wellington) 

PICHÓN A LA CATALANA 46€ 
(Pichón a la royal, pechuga y muslo rustidos con piñones y esféricos de orejones) 
 

CHULETITAS DE CABRITO A LA PARRILLA DE CARBÓN CON PATATAS SOUFFLÉ 46€ 

PATO ASADO EN SU PROPIO JUGO “A LA PRESSE”  (min. 2 pers.) 48€ p.p. 
(Nuestro gran clásico desde el año 1967) 

 

 
Precios con IVA incluido 


