
E N T R A N T S 

Tartaleta de perdiu en escabetx 38€ 
perdiu escabetxada i desossada amb amanida de verduretes de temporada 

Àspic de gambots amb crema de garotes de mar 42€ 

Salpicó de vieires de la normandia amb alvocat 36€ 
salpicó fresc de tomàquet, ceba i pebrots de tres colors 

Carpaccio de “vitello tonnato” amb consomé gelée de cecina 38€ 
filet de vedella rubia gallega en carpaccio, salsa de vitello tonnato 

Tàrtar d’escamarlans i gambes amb amanida “waldorf” i sorbet d’api 48€ 

Carxofes del Prat de Llobregat guisades amb all-i-pebre d’anguila del Delta de l’Ebre 34€ 

Truita via veneto: farcida amb cansalada i caviar imperial daurat 58€ 

Coulant de ceps, formatge reixagó del Lluçanès, nous i rovell d’ou de calaf 36€ 

Canelons farcits de pollastre raça prat “pota blava” 28€ 

Sopa de peix amb brioix de safrà i “rouille” 38€ 
brou de bullabessa amb calamar de potera, gamba de Palamós, musclo i escórpora 

P E I X O S 
Calamar farcit a la catalana a la seva tinta 38€ 
calamar de pesca tradicional “potera” farcit de carn amb blanc i negre d’arròs i calamar 

Moll “gaudí” amb salsa beurre blanc i cloïsses gallegues de carril 42€ 
homenatge a un plat icònic del Bulli 

Llobarro “al champagne” 46 € 
llobarro salvatge gratinat amb salsa de champagne i lingot d’espinacs a la crema  

Melós de tonyina al vi negre del Priorat 38€ 
tonyina vermella de l’Ametlla de Mar confitada amb salsifis, patata risolada i cebetes 

Llamàntol “a la cardenal” 54€  
amb macarrons farcits de llamàntol i presa ibèrica, salsa cardenal a la manera de Barcelona 

C A R N S 

Llebre a la “royal” amb castanyes del Montseny i el seu consomé 58€ 

Galtes de porc ibèric a la mostassa antiga i rösti de patata “del bufet” 28€ 

Filet de vedella gallega a la pasta de full, crema de tupinambo i salsa perigourdine 46€ 
una versió del filet Wellington 

Colomí a la catalana:  46€ 
colomí a la royal, pit i cuixa rostits amb pinyons i esfèrics d’orellanes 

Costelletes de cabrit a la graella de carbó amb patates soufflés 46€ 

Ànec rostit en el seu suc “a la presse” (min. 2 pers.) 48€ p.p.  

El nostre gran clàssic des de l’any 1967  Preus amb IVA inclòs 


